
cépages utilisés :
100% Sauvignon. 

vinification :
Ce Sauvignon est récolté à la machine, éraflé et trié, vinifié par
pressurage direct à basse température afin de préserver les
arômes primaires du raisin. 

élevage :
Le vin est élevé sur lies fines, sans passage en fûts, pendant 2-3
mois.

Terroir :
Argilo-calcaire & Limon. 

Accords mets & vins :
Fruits de Mer, Carpaccio de Saint-Jacques, Tartare de poissons
blancs, Risotto aux asperges, Chèvre frais. 

dégustation :
Le nez s’ouvre sur de délicats arômes de fleurs et fruits à chair
blanche, subtilement mêlés à des notes d’agrumes et de
pommes vertes. La bouche est fraîche et équilibrée, portée par
une belle vivacité et une finale longue et harmonieuse. 

temps de garde : 
À boire dans les 2 ans. Servir entre 8°C et 10°C.
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