
cépages utilisés :
80% Syrah, 20% Grenache Noir. 

vinification :
Vendangé à la main, ce vin est issu majoritairement de nos
vieilles parcelles de Syrah (3 parcelles de vieilles Syrah, les
meilleures du domaine). Les faibles rendement concentrent la
matière et révèlent toute l’intensité du cépage. La macération
carbonique vient renforcer cette expression. 

élevage :
Élevage 14 mois minimum en fûts neufs. 

Terroir :
Galets Roulés et Argilo-calcaire. 

Accords mets & vins :
Boeuf Wellington, Civet de sanglier au vin rouge, Lièvre à la
royale, Tournedos de boeuf aux morilles, Cantal vieux. 

dégustation :
Robe rouge profond et intense. Nez profond aux arômes de
fruits noirs, fruits rouges frais, garrigue et moka. Attaque
tonique et veloutée. En bouche, complexité et gourmandise,
fruit noir de myrtille, genièvre, poivre concassé, réglisse et
piment d’Espelette. La matière juteuse est soutenue par un
tannin au grain fin qui ajoute à son élégance.

temps de garde : 
À boire dans les 10 ans. Servir entre 16°C et 18°C.
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