ALTAIR

AOP CORBIERES

CHATEAU DE

SAINT-ESTEVE

CEPAGES UTILISES :
80% Syrah, 20% Grenache Noir.

VINIFICATION :

Vendangé a la main, ce vin est issu majoritairement de nos

R TEVE vieilles parcelles de Syrah (3 parcelles de vieilles Syrah, les
meilleures du domaine). Les faibles rendement concentrent la
matiere et révelent toute I'intensité du cépage. La macération
carbonique vient renforcer cette expression.

ELEVAGE :
Flevage 14 mois minimum en fits neufs.
— TERROIR :
o r N LB, Galets Roulés et Argilo-calcaire.
T »
SAINT %,E, EVE DEGUSTATION :
P x:s_;E ' Robe rouge profond et intense. Nez profond aux aromes de

b = ; fruits noirs, fruits rouges frais, garrigue et moka. Attaque

o enougaginins, X ¥ tonique et veloutée. En bouche, complexité et gourmandise,
fruit noir de myrtille, genievre, poivre concassé, réglisse et
piment d’Espelette. La matiere juteuse est soutenue par un
tannin au grain fin qui ajoute a son élégance.

ACCORDS METS & VINS :
Boeuf Wellington, Civet de sanglier au vin rouge, Lievre a la
royale, Tournedos de boeuf aux morilles, Cantal vieux.

TEMPS DE GARDE :

A boire dans les 10 ans. Servir entre 16°C et 18°C.




