
cépages utilisés :
60% Cinsault, 20% Grenache Noir, 20% Syrah. 

vinification :
Récolté à parfaite maturité, les raisins sont travaillés avec
précision afin de préserver l’expression naturelle du fruit et
l’identité du terroir. 

Terroir :
Galets Roulés et Argilo-calcaire. 

Robe rouge clair et lumineuse aux reflets rubis. Nez délicat et
expressif, dominé par des arômes de fruits rouges frais,
évoquant la fraise et la groseille. La bouche est
immédiatement agréable et sans acidité marquée. Le fruit
s’exprime avec pureté, porté par une belle fraîcheur naturelle.
La structure est élancée, droite, avec une jolie verticalité. La
finale est nette et aérienne, laissant une sensation de légèreté
et de plaisir.

Accords mets & vins :
Bavette sauce échalote, Daube provençale, Lasagne classique,
Poulet fermier rôti herbes de garrigue, Tomme des Pyrénées. 

dégustation :

temps de garde : 
À boire dans les 5 ans. Servir entre 16°C et 18°C.

LE COMPLOT ROUGE
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